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- ~ .- \l-lergens: GIuten crustacns, peix, fruita seca, sulfits)

If R Tires de calamars a la catalana amb favetes, menta
‘ ‘>\\ Iergens Crustacis, peix, sulfits)

> Mandonguilles amb sipia 2> 25€/kg

(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, fruita seca, sulfits)

N
ELS NOSTRES CANELONS 6
» Carn rostida = 2,25 €/u '

(Al-lergens: Gluten, lactosa, sulfits)

> Melés de vedella amb salsa de rostit 2 2,25 €/u
(Al-lergens: Gluten, lactosa, sulfits)

> Peix de roca, escamarlans i bolets=> 2,50 €/u
(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, sulfits)

» Espinacs, mat6 de Montserrat i pinyons—=> 2,25 €/u
(Al-lergens: Gluten, lactics, fruita seca)
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A CULLERADES
» Escudella de Nadal amb galets farcits > 15 €/litre
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(Al-lergens: Gluten, ous) N
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> Caldereta de llamantol amb torrades i salsa romesco = 32€/2 racions
(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, fruita seca, ous, sulfits)

ELS PLATS PRINCIPALS

Fricand6 de vedella amb moixernons = 30 €/kg

(Al-lergens: Gluten, fruita seca, sulfits)

Pollastre de pagés amb peus de porc i escamarlans = 25€/kg
(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, fruita seca, sulfits)

Magret d’anec a la taronja amb verdures d’hivern = 12 €/u
(Al-lergens: Gluten, fruita seca, sulfits)

Romescada de corball 2 12 €/u

(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, fruita seca, sulfits)

Sarsuela de peix i marisc 226 €/racié

(Al-lergens: Gluten, crustacis, peix, fruita seca, sulfits)

? Galta de porc amb salsa de vi negre > 9 €/u

“ (Al-lergens Lactosa i sulfits) ! fg,
‘ ) J‘/z Braé de porc al forn amb allioli negat-) 8€/u \

}‘ U\l Iergens Ous i sulfits) A

A\l RECOLLIDA COMANDES
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